
BODEGAS DOBLAS es una bodega 
familiar, fundada en el año 1984 en la 
localidad de Moriles, en plena 
campiña, al sur de la provincia de 
Córdoba.

Nuestra bodega combina tradición y 
tecnología de última generación para 
producir vinos exclusivos, de marcada 
personalidad, elaborados con uvas de 
la variedad Pedro Ximenez, 
procedentes de nuestras viñas, 
situadas en los Pagos de Moriles 
Altos, reconocidas zonas de calidad 
superior por la Denominación de 
Origen Montilla-Moriles, por las 
especiales características de sus 
Tierras Albarizas.

FICHA TÉCNICA

MORILES ALTOS



www.bodegasdoblas.com

VINIFICACIÓN

Vino totalmente límpido y brillante. 
De color amarillo pálido, pajizo, con 

ligeras tonalidades verdosas y 
elegantes reflejos dorados.

Es un vino con una gran intensidad 
aromática que ofrece notas de 
manzana verde, pera y plátano. 
Apreciamos un aroma fresco y 

penetrante, con reminiscencias de 
cítricos y flores blancas.

En boca es ligero y no presenta 
una acidez muy pronunciada. 

Resulta amable y elegante, con 
buena estructura y con 

agradables recuerdos a piña y a 
fruta blanca fresca.

NOTAS DE CATA

TRECE LAGARES es un VINO BLANCO JOVEN SIN ENVEJECIMIENTO y ECOLÓGICO en 
cuya elaboración se han empleado prácticas agrícolas y enológicas sostenibles con el 
medio ambiente.
Elaborado a partir de uvas de vendimia temprana cosechadas a principios de Agosto en la 
Parcela 36 del Cerro del Majuelo, a una altitud de 328 m. sobre el nivel de mar, zona de 
Tierras Albarizas en Moriles Altos. Fermentado en depósito de acero inoxidable y sometido 
a baja temperatura para obtener los aromas primarios de la variedad 100% Pedro Ximénez.

Tapas, Arroces, Pescados, Marisco, 
Pastas y Comida Asiática.

MARIDAJE

CARACTERÍSTICAS
Grado Alcohólico

12% Vol.
 Temperatura de Servicio

8-10 ºC.
 Packaging

Botella de 75 cl. 


