
FICHA TÉCNICA

MORILES ALTOS



 BODEGAS DOBLAS es una bodega familiar, fundada en el año 1984 en la localidad 
de Moriles, en plena campiña, al sur de la provincia de Córdoba. 

Nuestra bodega combina tradición y tecnología de última generación para producir 
vinos exclusivos, de marcada personalidad, elaborados con uvas de la variedad 
Pedro Ximenez, procedentes de nuestras viñas, situadas en los Pagos de Moriles 
Altos, reconocidas zonas de calidad superior por la Denominación de Origen 
Montilla-Moriles, por las especiales características de sus Tierras Albarizas.

PEDRO XIMÉNEZ DOBLAS es un VINO 
DULCE CON ENVEJECIMIENTO de 5 
años aproximadamente de Crianza 
Oxidativa. Elaborado con uvas 100% 
Pedro Ximénez deshidratadas en las 
paseras durante los meses de Agosto y 
Septiembre, proceso conocido con el 
nombre de pasificación. La concentración 
de azúcares propiciada por dicho 
proceso da como resultado un vino dulce 
que pasa en primer lugar por depósito de 
acero inoxidable y posteriormente por 
bota de roble americano.

VINIFICACIÓN

NOTAS DE CATA

CARACTERÍSTICAS

MARIDAJE

Variedad
100%  uva
PEDRO XIMÉNEZ

Alcohol
15% Vol.

Packaging
Botella de 75 cl y
Bag in Box de 5l y
de 15l.

Temperatura
de Servicio
12-14 ᵒC.

Vino totalmente límpido, 
correcto y con una 
brillantez media. De 

color caoba muy oscuro, 
casi negro muy elegante 
y profundo, con tonali-
dades ámbar y topacio. 

Posee reflejos rojo y 
granate y una gran 

densidad.

Es un vino con un aroma muy 
intenso, profundo y complejo. 
Se aprecian aromas propios 
de la uva pasificada y fruta 
sobremadura como higos, 

dátiles y ciruela. Ofrece notas 
de café, cacao, aromas 

tostados y reminiscencias de 
miel de caña.

En boca resulta un vino 
vigoroso, poderoso y en 

perfecto equilibrio. Es muy 
untuoso, amplio y suave, 

con toques de fruta negra, 
cacao, miel y chocolate. 

Tiene un agradable y largo 
final en boca.

www.bodegasdoblas.com

Repostería, Chocolates,
Helados y Queso Azul.


